Hoflofdnitz

Weinkultur seit 1401

Al

Riesling - KABINETT

2010 - Pradikatswein - trocken

Weingut
In der HofloRnitz wird seit 1401 Wein angebaut

..... und gekeltert. Jahrhundertelang befand sich das
Weingut in kurfirstlich sachsischem Besitz, heute
ist das Gut der einzige zertifizierte kontrolliert-oko-
logisch wirtschaftende Weinbaubetrieb Sachsens
mit rund 8,5 ha Anbauflache.

Rebsorte

Der Riesling ist im spaten Mittelalter im Rheintal
durch Kreuzung entstanden. Er gilt als eine der besten
und wichtigsten weiflsen Rebsorten. Sie bringt die
besten Ergebnisse in kiihleren Gegenden und wird
vor allem in Deutschland, aber auch in vielen ande-
ren Landern angebaut.

Lage / Boden

Radebeuler Johannisberg / Syenitgestein,
stellenweise mit Schwemmsanden

Charakteristik

Bereits beim ersten Schluck steht die Frucht mit
einer leichten StRe im Vordergrund, harmonisch, fi- % Hoflof3nitz
ligran und dennoch recht voll im Geschmack. Durch el
die jugendliche Frische wirkt er belebend und sehr
anregend. Er Uberrascht am Gaumen mit Aromen,
die an Honigmelone und gelbe Bliten erinnern.

Riesling - KABINEIT

Pradikatswein - trocken

Alkohol: 10,5 %
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