Hoflofdnitz

Weinkultur seit 1401

Al

Cuvée H . weifs

aus okologisch erzeugten Trauben
Deutscher Wein - trocken

Weinhaus Hoflofnitz

Charakteristik

Diese Cuvée aus den kontrolliert 6kologisch ange-
bauten Rebsorten Weiltburgunder (80%) und Ml
lerThurgau (20%) erinnert im Bukett an Quitte und
Birne mit einer Spur Wassermelone. Am Gaumen
gesellt sich zu den gefalligen Fruchtaromen eine
runde, dezente Sufke mit frisch-fruchtiger Saure im
Abgang hinzu. Harmoniert mit Kase, geschmortem
Fisch und Kalbfleisch.

Alkohol: 12,0 %

% Cuvee

weil - trocken
Wein aus tikologisch
erzeugten Trauben
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